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Linza TOM
- Sistemi di diluzione consegnati in comodato d'uso
- Asisstenza, manutenzione ed installazione

- Nessun vincolo d’acquisto
- Nessun minimo d’ordine

Linea LIGFIT

- Vendita Sistemi di diluzione
- Asisstenza, manutenzione ed installazione a pagamento
- Nessun minimo d’ordine

Linea PrINIO PREZZO

- Vendita Sistemi di diluzione

- Asisstenza, manutenzione ed installazione a pagamento
- Previsto minimo d'ordine

- Saldo all’ordine
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LISTERIA
PREVENTION™

|

Servizio consulenziale con ['obiettivo di
identificare, eliminare e prevenire le nicchie
di sviluppo di Listeria monocytogenes
alimentari attraverso l'innovativo metodo

“Seek & Destroy Process”

Una risposta rapida, duratura ed efficiace al problematica della ricontaminazione
dei prodotti alimentari da Listeria monocytogenes e altri microgranismi ambientali

ormazioni su Klareco Listeria Prevention™ contattare
Dr Giuseppe De Lucia
i Scientific Director - Hygiene Food

Klareco Listeria Prevention™ si articola nelle seguenti fasi:

Auditing dello stabilimento per la valutazione di:

Protocolli di pulizia e disinfezione applicati

Piano dipamPionamlento aziendale ed esito delle verifiche analitiche

lgienicita dei flussi di produzione e del personale

Conformita igienica delle strutture ed attrezzature

Mappatura della struttura =~~~ . . o
|dentificazione delle potenziali nicchie di Listeria, tramite limpiego di specifici marker

Campionamento microbiologico estensivo
o |dentificazione delle reali nicchie di Listeria monocytogenes e/o Listeria spp. ) )
» Analisi genica e/o molecolare per la definizione delle Listerie monocytogenes persistenti
Azioni correttive

« Individuazione delle cause della presenza di nicchie e biofilm N _
e Messa a punto di specifiche azioni che possono riguardare; protocollo di pulizia e disinfeziong;
piano di campionamento; igienicita dei flussi; interventi di manutenzione ordinaria e straordinaria

Formazione del personale
« Comprensione delle cause di non conformita e supporto nell'applicazione delle azioni correttive

Valutazione dell'efficacia e mantenimento

* || servizio Klareco Listeria Prevention™ consente di ottenere risultati entro circa 3 mesi

| 'obiettivo raggiunto di prevenzione ed eliminazione delle nicchie di Listeria monocytogenes sara
attestato da fest analitici sulle superfici e alimenti e dovra essere periodicamente verificato per
garantire il mantenimento dello standard acquisito

A chi e rivolto

Tutte le aziende alimentari che hanno una problematica di Listeria monocytogenes o che vogliono
prevenire l'eventuale ricontaminazione dei prodotti alimentari da questo microrganismo patogeno o da
altri contaminanti microbici ambientali. | servizio Klareco Listeria Prevention™ puo essere applicato ad
una singola attrezzatura, un laboratorio o all'intero stabilimento, Il servizio e gratuito per tutti | clienti di
Klareco, con eccezione dei costi del laboratorio di analisi che saranno a carico dell'azienda alimentare

Metodo Operativo

Per ottenere il massimo risultato & indispensabile prevedere una sinergia tra tutti |
partners del servizio: | responsabili dellazienda alimentare, | tecnici di Klareco, i
responsabili del laboratorio di analisi ed | consulenti sulla sicurezza alimentare



